E. Guigal, 022

Chéteauneuf du Pape AC

Rebsorten
Mourvédre, Syrah, Grenache

Trinktemperatur

16 -18°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 15%

Charakter

Wunderbar fruchtig und gehaltvoll prasentiert sich dieser
granatrote Wein. Eine Vielfalt von Beerenaromen - Brombeere,
Himbeere, Heidelbeere und Johannisbeere - dominiert das
intensive Bukett, gefolgt von Noten von Bisquit und Vanille. Eine
leichte Auftaktsusse, weiche Tannine, eine fullige,
geschmeidige, harmonische Struktur und ein langer Abgang
bezaubern den Gaumen.

Weintyp

Spritzigkeit
Harmonie Auftaktsisse
Produzent/Marke
E. Guigal
Philippe Guigal, ein hochbegabter Onologe, fihrt das von Anhaltend Saure

seinem Grossvater Etienne gegrindete Weingut in
Ampuis im franzésischen Rhénetal. Hier ist alles
aussergewohnlich: die Lage an den steilen Hangen mit
ihren hineingemeisselten Terrassen und die kargen
Boden, durch die die Reben ihr Wasser bis aus 15 Meter
Tiefe holen. Die Guigals holen das Maximum aus Rebgut
und Terroir, was sich in der Topqualitat mit kleinen Weichheit
Quantitaten widerspiegelt. Der Ausbau erfolgt in

Barriques aus der hauseigener Kuferei, und die

grossartigen Weine erzielen Hochstpreise. Kein Wunder

also, dass das Weingut Guigal das mit den meisten von

Robert Parker mit 100 Punkten ausgezeichneten Weinen

ist.
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