Azienda Agricola Masciarelli,
2021

Bianco IGP Villa Gemma

Herkunft Region
Italien Abruzzen
Rebsorten

Trebbiano, Pecorino, Cococciola

Trinktemperatur

9-12°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 13%

Charakter

Sein zartes Hellgelb erfreut das Auge, harmonische Zitrusnoten,
Aromen von Apfel und ein Hauch von Minze begeistern Nase
und Gaumen. Ein Weisswein mit schlankem Koérper und
lebendiger Frische, welcher der auf Zunge und im Gaumen
seine weiche, geschmeidige Struktur entfaltet und mit einem
langen Abgang im Gedachtnis bleibt.

Weintyp

Produzent/Marke
Masciarelli Die Fruchtigen Die Frischen

Gianni und Marina Masciarelli begannen im

abruzzischen 800-Seelen-Dorf San Martino auf knapp

zwei Hektaren Land mit der Weinproduktion, ihrer

gemeinsamen Leidenschaft. Die beiden liebten die Spritzigkeit
Abruzzen, ihre aussergewohnliche Landschaft, ihren

Duft, ihre Farben, ihren intensiven Geschmack - alles, Harmonie Auftaktsisse
was sich auch in den einheimischen Produkten
widerspiegelt. In der Firmenphilosophie spielen denn
auch die Region, ihre Kultur und ihre Weintradition eine
grosse Rolle. Heute leitet Marina Cvetic das Anhaltend

Saure
Unternehmen Masciarelli und die neue Kellerei
professionell und mit viel Engagement.
Korper Adstringenz
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