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Produzent/Marke
Champagne Jacquart

Champagne Jacquart ist ein junges, modernes
Champagnerhaus, das vor Optimismus spriht. Seine
Mission: die kleinen Freuden des Alltags zu grossen
Gelegenheiten des Teilens und der Emotionen zu
machen. Die Exzellenz seines Know-hows steht im
Dienste eines freien Geistes und einer frohlichen,
farbenfrohen Vision des Lebens, in der man sich frei
fahlt, sich den wesentlichen Freuden hinzugeben. Die
Marke bringt einen entspannteren Luxus in die Welt des
Champagners und bietet weniger formelle
Konsummoglichkeiten mit ausgezeichneter Qualitat zu
einem fairen Preis. Eine Qualitat, deren geradliniger,
luftiger und feiner Charakter sich aus einem Mosaik von
Terroirs und der Leidenschaft talentierter Winzer
zusammensetzt.

Passt zu

Idealer Begleiter fur
verschiedene Gemuse

Champagne Jacquart

Champagne Jacquart Brut Mosaique

Herkunft Region
Frankreich Champagne
Rebsorten

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Trinktemperatur

8-10°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 12.5%
Charakter

Ein frischer, ausgewogener, leichter und schon fruchtiger
hellgelber Schaumwein, der recht intensiv im Glas perlt. Sein
eher kraftiges Bukett dominieren Aromen von Apfel, Birne und
Zitrone, dazu kommt etwas exotische Frucht (Ananas), minzige
Noten und Anklange von Muskatnuss. Im Antrunk ist er spritzig
und sehr frisch, zeigt eine harmonische, recht weiche und
mittelfullige Struktur und moussiert kraftig. Zur
Fruchtaromatik gesellen sich hier Aspekte von Gras und die
typischen feinen Hefenoten.

Weintyp

Die Nachhaltigen

Spritzigkeit
Harmonie Auftaktsusse
Anhaltend Saure
Korper Adstringenz

Weichheit
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