Villa Sandi

Prosecco Valdobbiadene Sup. DOCG Extra Brut 120

Herkunft Region
Italien Venetien
Rebsorten

Glera

Trinktemperatur

6-8°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 11.5%

Charakter

Eine wunderbare Balance aus Frucht- und Rostaromen
begeistern bei diesem leuchtend gelben Prosecco. Quitte, Apfel,
Birne, Pfirsich sowie Biskquitnoten verzaubern Nase und
Gaumen. Ein ausgesprochen lebendiger, spritziger, frischer und
sehr geschmeidiger, voller Schaumwein mit einem langen,
unvergesslichen Abgang.

Weintyp

PPOdU.ZGIlt/M&Pke Die Fruchtigen Die Nachhaltigen
Villa Sandi

Eingebettet in die grinen Hugel der italienischen Provinz
Treviso liegt die prachtvolle Villa Sandi. 1622 im
palatinischen Baustil errichtet, herrscht hier seit jeher
ein wertschatzender Geist fir das gute, stilvolle Leben.
Diesem hohen Anspruch wird man auch bei der
Weinproduktion gerecht. Die Glera-Trauben stammen
aus exklusiven Lagen, und als einziges Unternehmen
perfektioniert die Villa Sandi die Single

Spritzigkeit

Harmonie Auftaktslisse

Fermentation-Methode in ihrer gesamten Produktion, Anhaltsgy Saure
um noch frischere Qualitats-Proseccos zu erhalten. Dies
offenbart sich in vielfach ausgezeichneten,
hochqualitativen Produkten, die von Liebhabern in 106
Landern weltweit geschatzt werden.
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