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Bodegas Farina

Selten wurde ein Familienname so sehr mit einer Region
in Verbindung gebracht wie jener der Farifias mit dem
Toro in Kastilien-Leon. Ihr Griinder Manuel gilt als Pionier
der Appellation DO Toro und war eine Schlisselfigur in
der spanischen Weinindustrie. Heute stellt er mit dessen
Enkel Manu, die dritte Generation in den Bodegas Farina,
extrem geschmeidige, elegante, zugangliche und sofort
trinkbereite Qualitatsweine, vorwiegend aus der
Rebsorte Tinta de Toro (Tempranillo) her. Ihr Glaube an
diese Rebsorte, ihr Respekt flr das Terroir und ihr
grosses Wissen hat den Ruf der Farinas als einer der
Premium-Produzenten von Toro-Weinen gefestigt.

Bodegas Farina, 2020

Aguedas
Herkunft Region
Spanien Kastilien-Ledn
Rebsorten
Malvasia
Trinktemperatur
9-12°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 12.5%
Charakter

Dieser stilvolle Wein zeigt eine elegante Aromatik von Quitte
und Birne, die aufs Feinste mit Biskuitnoten und Aspekten von
exotischer Frucht sowie wirzigen Vanillenoten harmonieren.
Ein begeisternd weicher, fulliger und wunderbar balancierter
Korper stutzt die Aromatik, die im Mund lange nachhallt.
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