Villa Sandi, 2017

Prosecco Superiore DOCG Brut Asolo

Herkunft Region
Italien Venetien
Rebsorten

Glera

Trinktemperatur

8-10°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 1%

Charakter

Dieser edle Prosecco hat eine helle, strohgelbe Farbe mit feiner
Perlage. Das Bouquet ist intensiv fruchtig mit deutlichen Noten
von reifem Apfel. Angenehme und elegant blumige Noten,
welche an Akazienblliten erinnern. Die Aromen sind frisch,
leicht susslich und weich mit einem fruchtigen, vollendeten
Abgang.

Weintyp

PPOdUZGIlt/M&Pke Die Frischen Die Fruchtigen Die Nachhaltigen
Villa Sandi

Eingebettet in die grinen Hugel der italienischen Provinz

Treviso liegt die prachtvolle Villa Sandi. 1622 im Spritzigkeit

palatinischen Baustil errichtet, herrscht hier seit jeher
ein wertschatzender Geist fir das gute, stilvolle Leben.
Diesem hohen Anspruch wird man auch bei der
Weinproduktion gerecht. Die Glera-Trauben stammen
aus exklusiven Lagen, und als einziges Unternehmen
perfektioniert die Villa Sandi die Single
Fermentation-Methode in ihrer gesamten Produktion,
um noch frischere Qualitats-Proseccos zu erhalten. Dies
offenbart sich in vielfach ausgezeichneten,
hochqualitativen Produkten, die von Liebhabern in 106
Landern weltweit geschatzt werden.

Harmonie Auftaktslsse

Anhaltend Saure

Korper Adstringenz

Weichheit
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