GRILLO

SICILIA I

Produzent/Marke

Mezzacorona - Feudo Arancio

Sizilien verzaubert auf den ersten Blick - und Feudo
Arancio fangt diese Leidenschaft ein. Das grosszlgige
Land, der mineralreiche Boden, das intensive Licht und
die einzigartigen DUfte der Insel bilden die sizilianischen
Zutaten fUr Weine, die mit Liebe entstehen. Aus ihnen
werden charaktervolle, sorgfaltig vinifizierte Weine
geboren. Ausdruck einer Liebe, die zur Entdeckungsreise
wird: durch Farben und Atmospharen Siziliens, zu den
Geheimnissen seiner Trauben, zu ausgewahlten Aromen,
die Feudo Arancio in einer neuen, zeitgemassen Tonart
interpretiert.

Feudo Arancio, 2025

Grillo Sicilia DOC

Herkunft Region
Italien Sizilien
Rebsorten

Grillo

Trinktemperatur

10-12°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 13%
Charakter

Tiefes Strohgelb. In der Nase ein fruchtig-tropisches Aroma mit
Noten von Mango und Papaya, harmonisch erganzt durch
Jasmin und Wildblumen. Am Gaumen ausgewogen und
harmonisch mit feiner Saure und guter Lange. Ideal zu
Meeresfrichten, Pasta, gegrilltem Geflligel und Ofenfisch. Die
aromatische Fulle der Grillo-Traube passt besonders gut zu
sommerlichen Gerichten wie Kalbscarpaccio mit Sellerie und
Erdbeeren.

Weintyp

Die Ausgewogenen Die Fruchtigen
Spritzigkeit

Harmonie Auftaktsusse

Anhaltend Saure
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