Cami, 023

Amarone della Valpolicella DOCG

Herkunft Region
Italien Venetien
Rebsorten

Molinara, Rondinella, Corvina Veronese

Trinktemperatur

16 -18°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 15%

Charakter

Ein typischer Amarone: granatrot, fullig, geschmeidig und
ausgewogen. In die Nase steigen vorab Dufte von Brombeere,
Holunderbeere, Dorrpflaume sowie angenehme Kakao- und
Schokoladenoten, die sich auch im Gaumen wiederholen und in
einen langen, nachhaltigen Abgang minden.

Weintyp

Die Ausgewogenen Die Nachhaltigen
Produzent/Marke
Cami
Die Weine von Cami laden zu gemutlichen Stunden mit Spritzigkeit
Freunden und einem gelungenden Essen ein. In dieser
Weinlinie vereinigen sich die klassischen Weine aus Harmonie Auftaktsiisse

dem italienischen Alpenraum und der Po-Ebene. Die
fruchtbare Landschaft hat von allem etwas zu bieten:
Fischen in den Flissen und an der Kuste, feinste GemuUse
in den Ebenen und die Reben in den Hlgeln. Die Weine
bestehen aus Rebsorten, die typisch sind fliir den Norden
Italiens. Gut kombiniert, erbringen diese Sorten fruchtige
und gehaltvolle Klassiker.

Anhaltend 2 Saure

Korper Adstringenz

Weichheit

Passt zu

Gegrilltes oder
gebratenes Rindfleisch
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