Les Jamelles, 2025

Sauvignon blanc Pays d'Oc IGP

Cépages
Sauvignon blanc

Température de service

9-12°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 12.5%
Caractere
f feaga,meﬂ’eo Unvin léger d'un jaune lumineux, avec un bouquet dominé par
' le litchi, des notes Iégérement herbeuses et un soup on de
SAUVIGNON BLANC o notes e . pon e
‘ oo pomme. Trés frais, pétillant et aromatique au palais. Le fruit
| R exotique est aussi présent en bouche, suivi d'arémes
o i d'agrumes.
Type de vin
Pétillance
Harmonie Douceur de l'attaque
PPOdUCtGUI’/ Ma,rque Persistance Acidité
Les Jamelles
Depuis 1995, Les Jamelles célébrent I'art de vivre fran ais
avec une collection unique de 26 cépages issus du Pays
d'Oc. Chaque vin, imaginé par Catherine Delaunay,
incarne I'équilibre entre terroir, modernité et convivialité. Corps Astringence
Ancré dans une démarche durable grdce au Domaine Les
Jamelles, vignoble de 70 hectares certifié HVE3, Les Tendresse

Jamelles allient respect de la nature et créativité.
Véritables catalyseurs de bons moments, ces vins
élégants et accessibles, distribués dans 48 pays, sont la
promesse de belles rencontres autour d'une diversité
incomparable.
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