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Bodegas Luzdn

Modernste Technologie, die das Beste aus jeder Traube
zum Ausdruck bringt. Die Weinbauerfahrung des
Familienbetriebs Bodegas Luzdn reicht zurlck bis 1916.
Seit Beginn konzentriert man sich sehr auf die Details
des Herstellungsprozesses, um das Beste aus jeder
Traube zum Ausdruck zu bringen. Bis heute werden die
Trauben von Hand geerntet und kleinen Kisten moglichst
intakt in den Keller gebracht, wo sie pro Rebsorte separat
weiterverarbeitet werden und anschliessend bei
konstanter Temperatur und Luftfeuchtigkeit in
amerikanischen und franzdischen Eichenfassern reifen.
So bleiben die individuellen Eigenschaften jeder Sorte
perfekt erhalten. Modernste Technologie garantiert die
Temperaturkontrolle und sorgt zudem dafur, dass sich
der Weg jedes Weins vom Rebstock Uber die Garung,
Reifung und Lagerung bis hin zur Abfullung
nachverfolgen lasst.

Bodegas Luzon, 2021

Altos de Luzén - Bio Vegan

Herkunft Region
Spanien Murcia
Rebsorten
Monastrell

Trinktemperatur

16 -18°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 14.50%
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