Producteur/Marque
La Myriade

Le sol présente ici des caractéristiques uniques. Suite a
un éboulement massif survenu au milieu du 16e siécle,
tout juste a coté du village, le sol est entiérement
dominé par les gravats de ce puissant incident naturel.
Une particularité qui marque fortement les vignes, en
paralléle avec le micro climat chaud d au F6hn fréquent
dans cette région. Les vignes jouissent sur les terrasses
d'un ensoleillement idéal. Autant de composants a
l'origine de la note caractéristique incomparable de ces
vins Chasselas.

La Myriade

Aigle AOC Chablais
Région
Vaud

Cépages
Chasselas

Température de service
9-12°C

Teneur en alcool
12.00%

Info allergénes
Contient des sulfites

Caractére

Ce vin blanc fruité, frais et Iéger a une robe jaune clair avec de
Iégers reflets verts. Au nez, parfums tendres et assez variés de
fruits exotiques (ananas, melon), citron et un peu de pommes,
ainsi qu'une nuance de miel. Au palais, le vin est [égérement
pétillant et d'une belle fraicheur, souple, harmonieux et
d'ampleur moyenne. Les fines notes fruitées sont complétées
par quelques arémes herbeux.
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