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Chéateau Bouscassé Les Jardins Philosophiques

Cépages
Petit Manseng, Petit Courbu

Température de service

9-12°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 14%

Caractére

Un vin blanc sec de caractére, marqué par la fraicheur et la
finesse. La sélection rigoureuse des parcelles, le pressurage
lent et I'élevage sur lies fines lui apportent structure et
profondeur. Le nez révéle des notes florales, minérales et
fruitées. En bouche, il se montre ample, vif et souple, avec un
bel équilibre et sans influence boisée. Idéal avec les fruits de
mer, le poisson, le foie gras, le risotto ou en apéritif élégant.

e Type de vin

Pétillance

Harmonie Douceur de l'attaque

Producteur/Marque

Alain Brumont

Connu pour ses choix peu conventionnels, Alain
Brumont produit le Madiran dans le sud-ouest de la
France, un vin issu du Tannat, un cépage autochtone
trés ancien a petits grains. Brumont a réussi a dompter
ce cépage fortement astringent, en raison de sa teneur
élevée en tanins, sur les meilleures parcelles du terroir
situées sur les plateaux du Boucassé avec ses sols
d'alios et de manganése et en Gascogne avec son Tendresse
sous-sol calcaire. Il le transforme avec le plus grand

soin, dans des barriques neuves, en des vins crédibles,

discrets et extrémement durables au fruit vigoureux.

Persistance Acidité

Astringence
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